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——_ Namaste _——
Guten Tag . Welcome

——— .

Liebe Giste,
mit Threm Besuch in unserem indischen Spezialitdten-Restaurant,
iiber den wir uns sehr freuen, legen Sie ein Zeugnis des gehobenen Geschmacks ab.
Wir werden Sie nicht enttiuschen, denn die Philosophie unseres Hauses ist die unverwechsel-
bare Art, [hnen die grofle Tradition der indischen Kochkunst zu prisentieren.

Bei uns werden fiir Sie nur die besten und erlesenen Produkte der verschiedenen Regionen In-
diens serviert. Umrahmt von einer landestypischen und gemiitlichen Atomsphire, steht die
Giite und Frische der Zutaten sowie die fachliche Sorgfalt der Zubereitung fiir uns im Vorder-
grund.

Gerne bereiten wir unsere Spezialitaten nach Threm individuellen Geschmack zu.
Lassen Sie uns wissen, welches spezielle Gewlirz bei IThrem Gericht hervorgehoben oder auf
welches verzichtet werden soll.

Selbstverstindlich entscheiden Sie auch iiber die Schirfe Ihrer Speise,
So dass die geschmackliche Abrundung genau Ihrem Gaumenfreuden entspricht.

Haben Sie bitte Verstindnis, wenn die besondere Art der Zubereitung einmal etwas mehr Zeit
in Anspruch nimmt. Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unsrem Haus und
einen guten Appetit.

IThr Tandoori Team

Restaurant

Ludwigsburg
Schwieberdinger-Stra3e 60
71636 Ludwigsburg
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Tandoor

Ein Tandoor ist ein spezieller, mit Holzkohle oder
Gas beheizter Backofen der indischen Kiiche. Ein-

Tandoor wird nicht von vorn, sondern von oben mit
Brennmaterial und zu backenden oder zu garenden
Lebensmitteln beschickt. Einige Tandoor- Ofen sind
auch schrig aufgebaut

Er besteht aus einem grofBlen zylindrischen, aber
nach oben enger werdenden feuerfesten Tonkrug,
der zum Schutz vor Verbrennungen entweder im
Boden versenkt oder auf einem Fundament mit
einer Mortelschicht und anderen Materialien, wie
Lehm, Ziegeln oder Holz isoliert ist. Seltener ist die
Brennkammer auch gemauert. Auch heute gehort
der Tandoor zur Grundausstattung der nordin-
dischen Kiiche. Die Holzkohle oder anderes Brenn-
material wird am Boden entziindet und der Ofen
mindestens zwei Stunden vorgeheizt, bis er im un-
teren Bereich gliihend heif3 ist.

Der Tandoor dient zum Backen von
Fladenbroten wie Nan und Chapati,
die dazu an die oberen heilien Seiten-
winde gedriickt werden und nach
dem Backen mit einem Feuerhaken
wieder herausgezogen werden.

Tandoor wird auch zum Garen von Fleischgerichten verwen-
det, deren bekanntestes das Tandoori - Chicken ist. Typisch
flir diese Gerichte ist das Marinieren mit einer Mischung aus
Joghurt und Gewiiremischung Tandoori Masala (die ur-
spriinglich aus der Kiiche von Rajasthan stammt) und dem
Fleisch eine kriiftige, orangerote Farbe verleiht. Die Fleisch-
stiicke werden zum Garen auf Spielle gesteckt, die in den
(Ofen gestellt werden, um so den nétigen Abstand zur Glut zu
haben.
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SUPPEN / SALATE

CHICKEN SOUP *°
Hiihnersuppe

MULLIGATAWNY SOUP
Currysuppe mit Zitrone und Reis

VEGETABLE SOUP °
Gemiisesuppe

DAL SOUP°
Linsensuppe nach Siidindischer Art

TOMATOCREAM SOUP °
Tomatencremsuppe

GEMISCHTER SALAT
Wahlweise mit Joghurt - oder
Kriuter / Ol / Essing - Dressing

TANDOORI SALAT °
Gemischter Salat mit frischem
Obst, Hiihnerfleisch und Niissen

YOGI SALAT"

Gemischter Salat mit Kichererbsen,
Kartoffeln, Zitrone, Ananas und
Gewiirzen (Indian Style)

VORSPEISEN

Serviert mit Salat und Saucen

PAPADUM
Knuspriges Linsenbrot mit 3 Dips

CHICKEN TIKKA °

4,40 €

3,90 €

4,20€

4,40 €

4,20€

530€

9,40 €

810€

2,50€

6,70 €

Hiihnchen in Joghurt mit Gewtirzen eingelegt
und nach indischer Art im Tandoor-Ofen gegrillt

TANDOORI CHICKEN °
Marinierte Hiihnchenschlegel
aus dem Tandoor-Ofen

6,90 €
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VORSPEISEN

Serviert mit Salat und Saucen

FISH TIKKA

Fisch mit Joghurt und Gewiirzen
mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

6,50 €

SAMOSA >
Knusprige Teigtaschen, gefiillt mit
Gewiirzten Kartoffeln und Erbsen

590€

PAKORA"

Gemiisebdllchen im Kichererbsenteig
ausgebacken

520€

CHICKEN PAKORA °"

Hiihnerbrustfilet im Kichererbsenteig
ausgebacken

590 €

PANEER PAKORA °*

Hausgemachter Kdise mit
Kichererbsen ausgebacken

6,20 €

ALOO CHAAT"

Wilde Kartoffeln (Indian Style),
Kichererbsen, Kartoffeln, Tomate, Gurken

6,10 €

SEEKH KEBAB °' 6,60 €
Delikat gewiirztes Lammhackfleisch

Am Spiefs im Tandoor - Ofen gegrillt

YOGI PAKORA PLATTE °"

Fiir 2 personen 12,90 €
Fiir 1 person 6,90 €
Zusammenstellung aus:

Paneer und Gemiise Pakora

TANDOORI SPEZIAL °

Fiir 2 personen 15,90 €
Fiir I person 8,50¢€

Zusammenstellung aus:
Paneer Pakora, Chicken Tikka,

Fish Tikka, Seekh Kebab and Pakora

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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HAUPTGERICHTE
TANDOORI Vegetarische Spezialitiiten

serviert mit Tandoori Basmati Reis

BHINDI MASALA ° 14,90 €

Frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten
und traditionellen Gewiirzen, nach indischer
Art gekocht

SHAHI PANEER ° 14,60 €

Hausgemachter Kdse, mit verschiedenen
Gewiirzen in einer Butter-Tomaten-
Sahne-Currysauce zubereitet (Spezialitit des Hauses)

DAMM ALOO TANDOORI *" 14,60 €

Kartoffel-Curry (gefiillt mit hausgemachtem Kdse
und Gemiise) mit Mandeln, Kokosnuss in
spezieller Sahnesuce zubereitet

ALOO MATTAR ° 13,50 €

Kartoffeln, Erbsen in einer zauberhaften, pikanten
Curry-Sauce mit traditionellen Gewiirzen zubereitet
und mit Fenchel und Kardamon verfeinert

ALOO GOBI 13,60 €

Blumenkohl und Kartoffeln mit Tomaten,
Zwiebenln und feinen Gewiirzen, in einer
speziellen Sauce gebraten

VEGETABLE KOFTA °" 1510 €

Gemiisebdllchen mit Niissen, Kokosraspeln
und Sahnecurry (unsere Empfehlung)

NAVARATTAN KORMA ° 14,20 €

Gemischtes Gemiise mit Obst, Sahne und
Niissen nach indischer Art zubereitet

MIXES VEGETABLES °"

Gemischtes Gemiise und Kdse, mit
auserlesenen Gewiirzen zubereitet

ALOO BAINGAN

Gebratene Auberginen mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen

MATTAR PANEER ° 14,50 €

Hausgemachter Kdse, zubereitet mit Erbsen
und feinen Gewiirzen

BHARTHA 14,50 €
Auberginen im Tandoor-Ofen gegrillt, piiriert
und mit Zwieneln und Tomaten gekocht

PALAK PANEER ° 13,90 €

Hausgemachter Kdse, zubereitet mit Spinat
undGewiirzen

14,20 €

13,40 €
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PANEER WAJID WADA ° 1510 €

Ein komiglicher Leckerbissen aus der Kiiche des
Wajid Ali Shah, haisgemachter Kdise mit Zwieneln,
Tomaten, Paprika, zubereitet in einer cremigen
Cashew-Mandel-Sahne-Sauce

DAL MAKHNI ° 13,50 €

Schwarze Linsen in einer cremigen Butter-
Sauce und Gewiirzen zubereitet

SAAG ALOO”

Spinat mit Kartoffeln und Gewiirzen,
nach indischer Art gekocht

PINDI CHANA °

Kartoffeln mit Kichererbsen
und Gewiirzen gebraten

PALAK MATTER °"

Spinat mit Erbsen und Gewiirzen
nach indischer Art gekocht

12,50 €

11,90 €

12,60 €

DAL TADKA °"

Gelbe, Linsen mit traditionellen
Gewiirzen zubereitet

12,20 €

PANEER TIKKA MASALA° 14,50 €

Hausgemachter Kdse in Joghurt und Gewtirzen
eingelegt, mit Paprika und Tomaten zubereitet

KADAHI PANEER 14,90 €

Paneer zubereitet mit grunem Paprika, Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Tomatensauce

PANEER BUTTER MASALA 15,90 €

Hausgemachter Kdse zubereitet ineiner
Butter-Tomaten- Sahne-Currysauce mit
traditionellen Gewiirzen

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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100 GARLIC CHICKEN °

HAUPTGERICHTE

MURGH CURRIES

Héhnchenbrustfilet mit verschiedenen Curries,
serviert mit Tandoori Basmati Reis

CHICKEN KALI MIRCH ° 16,20 €

Héhnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten und
Gewiirzen, in einer cremigen Saauce mit Sahne,
Schwarzpfeffer, Cashew und Mandelpaste
zubereitet

MANGO-CHICKEN MASALA °

Hdhnchenbrustfilet mit Mandeln Cashniissen
und Mangostiicken in Sahne-Currysauce

CHICKEN CURRY-SAUCE ° 1510 €

Hdéhnchenbrustfilet mit verschiedenen Gewiirzen
(pikant) zubereitet

CHICKEN KORMA ° 1550 €

Héhnchenbrustfilet mit Mandeln, Kokosnuss und
Kardamon, mit Sahne verfeiner

CHICKEN MADRAS 14,90 €

Héhnchenbrustfilet mit scharfer Sauce mit Tomaten
und Zitrone

16,50 €

CHICKEN PALAK° 14,10 €
Hdhnchenbrustfilet mit mit Spinat,

nach indischer Art zubereitet

CHICKEN VINDALOO 14,90 €

Hdhnchenbrustfilet mit in sehr scharfer Sauce,
mit Kartoffeln zubereitet

CHICKEN LABABDAR ° 1550 €
Héhnchenbrustfilet mit Tomaten,

Paprika, Knoblauch und Zwiebeln

CHICKEN TIKKA MASALA ° 16,30 €

Héhnchenbrustfilet in Joghurt und Gewiiezen einge
legt, gegrillt und mit Pparika und Tomaten gekocht

KADAHI CHICKEN ° 16,10 €
Héhnchenbrustfilet zubereitet mit griinem

Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,

Knoblauch und Tomatensauce

BUTTER CHICKEN ° 16,30 €

Hdéhnchenbrustfilet zubereitet in einer Butter-Tomaten-
Sahne-Currysauce mit traditionellen Gewiirzen

CHICKEN JALFRAZIE ° 15,20 €

Héhnchenbrustfilet mit gemischtem Gemiise und
Gewiirzen zubereitet

16,80 €

Hdhnchenbrustfilet in einer Cremigen Sahnesofie
mit Knoblauch Cashew und Mandelpaste
zubereitet
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MUTTON CURRIES

Lammfleisch mit verschiedenen Curries,
serviert mit Tandoori Basmati Reis

MUTTON KALI MIRCH ° 17,50 €

Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen,
in einer cremigen Sauce mit Sahne, Schwarzpfeffer,
Cashew und Mandelpaste zubereitet

LAMB CURRY ° 15,90 €

Lammfleisch in pikanter Currysauce zubereitet

LAMB KORMA ° 17,50 €

Mit Mandeln, Kokospaspeln und Kardamon, mit
Sahne verfeinert

LAMB MADRAS

Lammfleisch in scharfer Sauce, mit
Tomaten und Zitrone zubereitet

LAMB VINDALOO

Lammfleisch in sehr scharfer Currysauce,
mit Kartoffeln zubereitet

MUTTON PALAK °

Lammfleischstiicke zubereitet mit spinat und
verschiedenen Gewiirzen

15,90 €

16,20 €

16,10 €

KADAHI GHOSHT ° 17,70 €

Zartes Lammfleisch im Spezial Topf (Karahi)
mit griinem Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Tomatensauce zubereitet

MUTTON LABABDAR ° 17,50 €

Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
Knoblauch und Gewiirzen nach indischer Art

MUTTON JALFRAZI ° 16,60 €

Lammfleisch mit gemischtem Gemiise und
Gewiirzen zubereitet

BHINDI GHOSHT

Zarte Lammfleischstucke mit frischen
Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten und
Gewiirzen, nach indischer Art gebraten

TANDOORI SEEKH °
MASALA

Mariniertes Lammhackfleisch gegrillt,anschliesend
mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Knoblauch und
Gewiirzen nasch indischer Art gebraten

LAMB MANGO °
MASALA

Lamm mit mandeln Cashewniissen und
Mangostiicke in Sahne-Curry-Sauce

17,50 €

16,50 €

17,90 €

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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MAIN DISHES

TANDOORI

Spezialititen im Tandoor am Spief3 gegrillt
serviert mit Tandoori Basmati Reis und Sauce

34 RESHMI KABAB° 17,90 €
Hdhnchenbrustfilet in Cashew-Joghurt
Spezialgewiirz-Marinade eingelegt

35 TANDOORI CHICKEN *' 16,90 €
Hiihnerschlegel mariniert in Joghurt
und Gewiirzen

36 CHICKEN TIKKA®' 17,90 €
Hdhnchenbrustfilet in Joghurt
und Gewtirzen eingelegt

37 MUTTON TIKKA 19,80 €

Saftige Lammfleischstiicke in Joghurt
und Gewiirzen eingelegt

38 MIX GRILL®*"'
Bestehend aus Tandoori Chicken,
Lamm Tikka, Chicken Tikka, Fish Tikka,
King Prawn und Seekh Kebab

22,20€

39 SEEKH KABARB °'

Frisch gehacktes Lammfleisch,
delikat gewiirzt

17,50 €

40 FISH TIKKA °

Fisch in Joghurt und Gewiirzen
eingelegt

18,40 €

41 KING PRAWN TANDOORI"*° 24,90 €

Riesengarnelen in Joghurt und Gewiirzen
Eingelegt

42 TANDOORI
GARLIC CHICKEN ° 18,90 €

Hiihnchenschlegel in spezieller Knoblauch-
Joghurtmarinade und Gewiirzen eingelegt

43 OCTOPUS TANDOORI °"
Oktopustuben, in Joghurt
und Gewiirze eingelegt in Tandoor gegrillt

18,90 €

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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VEGETARISCHE
TANDOORI - SPEZIALITATEN

serviert mit Tandoori Basmati Reis und Sauce

PANEER TIKKA SOSLIK ° 17,90 €
Hausgemachter Kdse mit Krdutern und
Gewiirzen verfeinert, mit Paprika

Zwiebeln und Tomaten in Joghurtsauce
eingelegt im Tandoor. Ofen gegrillt

VEGETABLE SEEKH KEKAB "
Gemischtes Gemiise, gehackt mit
Cashew-Rosinen, Gewiirzen mariniert und
am Spiefs in Tandoor-Ofen gegrillt

17,50 €

STOFFED TANDOORIALOO®*" 17,50 €
Katoffeln gefiillt mit hausgemachtem Kdse
und Niissen Mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln

in Joghurtsauce eingelegt und im Tandoor
gegrillt
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HAUPTGERICHTE

Fisch / Meeresfriichte

serviert mit Tandoori Basmati Reis und Sauce

FISH KORMA °© 16,20 €

Fischfilet (Rotbarsch) mit Mandeln,
Kokosnuss un Kardamon, mit Sahne
verferinert

FISH LABABDAR °° 15,90 €

Fischfilet (Rotbarsch) mit Mandeln, Kokosnuss,
Paprika und Gewii rzen nach indischer Art

FISH KARAHI °° 15,90 €

Fischfilet (Rotbarsch) im Spezial-Topf
mit griinem Chilli, Paprika, Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch zubereitet

PRAWN CURRY *° 16,20 €

Riesengarnellen mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika, Knoblauch und Gewiirzen
nach indischer Art gekocht

PRAWN MUGHLAI *° 17,90 €

Schrimps mit Sahne, Mandeln
und Gewiirzen zubereitet

TANDOORI SEA FOOD MIX " °"" 20,50 €

Meeresteller mit Gewiirzen nach
Art des Hauses zubereitet

Reisspezialitiiten
seriert mit Sauce

53 NAVRATAN BIRYANI ° 14,90 €

Basmati Reis mit gemischtem Gemiise,
Obst und traditionellen Gewiirzen zubereitet
mit Mandeln und Cashewniissen verfeinert

54 TANDOORI BIRYANI 18,40 €

Basmati Reis mit Hiihnerfleisch,
Lammfleisch und Dry Fruit
(Cashew, Mandeln Rosinen)
nach indischer Art

55 VEGETABLE BIRYANI 14,80 €

Basmati Reis mit Gemiise und
Gewiirzen nach indischer Art

56 CHICKEN BIRYANI 15,50 €

Basmati Reis mit Hiihnerfleisch und
Gewiirzen nach indischere Art zubereitet

57 LAMB BIRYANI 16,90 €

Basmati Reis mit Lammfleisch und
Traditionellen Gewiirzen zubereitet

58 PRAWN BIRYANI *® 17.20 €

Basmati Reis mit Shrimps und
Gewiirzen nach indischer Art

Eine Anmerkung zum "Indian curry'':

Curry kommt von dem siidindischen Wort Kari,
welches tibersetzt"Sauce" bedeutet.

Wir servieren Ihnen eine Kreation aus verschiedemen
Gewiirzen, in der sich der Geschmack von Fleisch,
Fisch und Gemiise voll entfalten kann..

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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BEILAGEN

RAITAS

Typische Indische joghurtspeise als Beilage

119 PLAIN DAHI ° 2,00 €
Milder Naturjoghurt

120 KHEERA RAITA® 3,40 €
Joghurt mit Gurken

121 ALOO RAITA* 3,50€
Wiirzige Kartoffeln in Joghurt

122 MIXED RAITA® 3,90 €
Wiirzige Zwiebeln, Tomaten
und Gurken in Joghurt

123 PINEAPPLE RAITA® 3,90 €

Wiirziger Joghurt mit Ananas

VEGETARISCH
Bestellen Sie typisch indische Gemiise-oder
Linsengerichte als kleine Beilage zu Threm-
Hauptgericht.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne was
mit Threm gewdhlten Hauptgericht harmoniert.

Anmerkung zum indischen Brot:

Brot als Beilage ist in ganz. Indien beliebt und
wird aus Weizen-, Hafer-, Hirse-, oder Maismehl
gebacken, gerdstet oder frittiert. Es wird zu jeder
Mahlzeit frisch zubereitet und wie Besteck verwen-
dert: Nehmen Sie ein Stiick Brot, um zum Beispiel
Fleischstiicke oder Linsengerichte zusammen mit
der Sauce aufzunehmen kostlich!
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INDISCHES BROT

Ganz frisch and housgemedit

CHEESE NAAN *°"°
Naan gefiillt mit Kdse

NAAN =
Hausgemachtes Brot aus

Weizenmehl, im Tandoor gebacken

BUTTER NAAN #°" ¢

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
und Buffer im Tandoor gebacken

GARLIC NAAN *°"°

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl mit
Knoblauch gewiirzt, im Tandoor gebacken. |

ROTI a, a‘\, a2
Brot aus Vollkornfladenbrot im
Tandoor gebacken

POORI = *"*

Aus Vollkornmehl, in Ol frittiert

PUDINA PAHRATHA **°'

AusVollkornmehl, Butter und Minze im

Tandoor gebacken

ALOO PAHRATHA *°" %

Fladenbrot aus Vollkornmehl mit
Katoffeln gefiillt und im Tandoor gebacken

TANDOORI KULCHA **"**°
SPEZIAL

Gefiilltes Brot nach IThrem Wunsch:

580€ |

3,50€

4,00 €

450€

_J,;'E'-.T“ e i
)

2,60 €

320€

4,10 €

4,90 €

590 € |

Wahlweise mit Zwiebeln oder Gemiise im

Tandoor gebacken

KHEEMA NAAN *°"°
Mit Lammfleisch gefiillt

MASALA NAAN @°"°

Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl,

5,90 € |

4,30€

Butter und Gewiirzen im Tandoor gebacken

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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MENU

TANDOORI MENU -

Fiir 2 personen

APERITIV
Sekt mit Mangosaft

PAPADUM
Knuspringes Linsenmehlbrot

DAL SOUP
Linsenseuppe nach siidindischer Art

TANDOOR KA KAMAL
Zusammenstellung aus Chicken Tikka, Fish Tikka,

Seekh Kebab, Tandoori Chicken, King Prawn
serviert mit saucen

BUTTER CHICKEN
Hiihnerfleischstiicke zubereitet in einer Butter-Tomaten-
Sahne-Currysauce mit traditionellen Gewrirzen

KARAHI GHOSH
Zarte Lammfleischstiicke im Spezialtopf (Karahi)
mit griinem Chili, Paprika, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Tomatensauce zubereitet

VEGETABLE PULAO
Basmati Reis nach indischer Art mit Gemiise

GARLIC NAN
Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
mit Knoblauch gewiirzt, im Tandoor gebacken

KULFI or INDISCHER TEE

61,90 €
30,50 €

Fiir 2 personen
Jjede weitere person

RoYAL MENU "4+

Fiir 2 Personen

APERITIV
Indischer Rum mit Mangosaft

PAPADUM
Knuspringes Linsenmehlbrot

CHICKEN SoUP
Hiihnersuppe

SAMRAT ZAHLA
Zusammenstellung aus Fish Tikka, Paneer Tikka
Seekh Kebab, Chicken Pakora, Samosa
serviert mit saucen

CHICKEN MASALA MANGO
Hiihnerfleisch mit Mandeln, Cashewniissen
und Mangostiickehen in Sahne-Currysauce

ALOO GOBI
Blumenkohl und Kartoffeln mit
Tomaten, Zwiebeln und feinen Gewiirzen, in einer
speziellen Sauce gebraten

NAAN
Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
im Tandoor gebraten

VEGETABLE PULAO
Basmati Reis nach indischer Art mit Gemiise

KULFI or INDISCHER TEE

61,90 €
30,50 €

Fiir 2 personen
Jjede weitere person

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen



MENU

PUNJABI MENU "+

Vegetarisches Menii fiir 2 Personen

PAPAD
Knuspriges Linsenmehl Brot

DAL SOUP
Linsensuppe nach siidindischer Art

VISHNU PLATTE
Zusammenstellung aus Paneer Pakora,
Samosa, Mixed Pakora serviert mit Salat

VEGETABLE KOFTA
Gemuisebdllchen mit Niissen, Kokos und Sahnecurry

ALOO GOBI
Blumenkohl und Kartoffeln mit Tomaten,
Zwiebeln, und feinen Gewiirzen,
in einer speziellen Sauce gebraten

TANDOORI BASMATI RICE

NAAN
Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
im Tandoor gebacken

FIRNI
Indisches Dessert mit Safran und Pistazien

50,90 €
25,00 €

Fiir 2 personen
Jjede weitere person

SAHIB "

Menii fiir 2 Personen
Wahlweise mit Lamm - oder Hiihnerfleisch
bzw. Kartoffeln oder Spinat mit Erbsen

PAPAD
Knuspriges Linsenmehl Brot

MULLAGATWANY SOUP
Currysuppe mit Zitrone und Reis

SAHIB
bestehend aus Tandoor Chicken, Paneer Pakora,
Mixed Pakora serviert mit Salat

CHICKEN KORMA oder LAMM KORMA
Hiihner / Lammfleisch mit Mandeln, Kokosnuss,
und Kardamom, mit Sahne verfeinert

ALOO MUTTER oder PALAK MUTTER
Kartoffeln oder Spinat mit Erbsen und
Gewiirzen, nach indischer Art zubereitet

TANDOORI BASMATI REIS

NAAN
Hausgemachtes Brot aus Weizenmehl
im Tandoor gebacken

FIRNI
Indisches Dessert mit Safran und Pistazien

51,90 €
25,50€

Fiir 2 personen
Jjede weitere person

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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VEGETARIAN MENU

MAHARANI MENU +="

Fiir 2 personen

PAPAD
Knuspriges Linsenmehlbrot

TOMATOCREAM SOUP
Tomatencremesuppe

MAHARANI PLATTE
Zusammenstellung aus Paneer Tikka,
Paneer Pakora, Samosa, Mixed Pakora

SAHI PANEER
Hausgemachter Kdise, mit verschiedenen
Gewiirzen in einer Butter- Tomaten-Sahne
Currysauce zubereitet

MIXED VEGETABLE
Gemischtes Gemiise,
mit auserlesenen Gewiirzen zubereitet

DAL TADKA
Galbe Linsen mit traditionellen Gewiirzen gekocht

VEGETABLE PULAO
Basmati Reis nach indischer Art mit Gemiise

GARLIC NAAN
Hausgemachtes Brot aus Weizenmwehl
mit Knoblauch gewiirzt, im Tandoor gebacken

KULFI or INDISCHER TEE

Fiir 2 personen 61,90 €
jede weitere person 30,50 €

)

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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THALIS

Thalis gibt es nur Samstags
und Sonntags von 12:00 - 14:30

YoGr THALI="

Vegetarisch

PLATTE MIT 6 SCHALEN FUR 1 PERSON
2 GEMUSEGERICHTE
Dal (indisches Linsengericht)
Raita (Joghurt mit Gewiirze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemiise und Gewiirze)
Salat, Papadum und Naan

14,50 €

SHAHI THALI +"+

PLATTE MIT 6 SCHALEN FUR 1 PERSON

Butter-Chicken, Hiihnerfleischstiicke zubereitet in
Butter-Tomaten-Sahne-Currysauce, Gewtirze

1 Gemiisegericht
Dal (indisches Linsengericht)
Raita (Joghurt mit Gewiirze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemiise und Gewiirze)
Salat, Papadum und Naan

15,50 €

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen

INAWABI THALI ="+
PLATTE MIT 6 SCHALEN FUR 1 PERSON

Mutton Lababdar, Lammfleisch mit Zwiebeln,
Tomaten, Paprika, Knoblauch und Gewiirzen

1 Gemiisegericht
Dal (indisches Linsengericht)
Raita (Joghurt mit Gewiirze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemiise und Gewiirze)
Salat, Papadum und Naan

16,90 €

MAHARAIJA THALI +~+
PLATTE MIT 6 SCHALEN FUR 1 PERSON

Butter-Chicken, Hiihnerfleischstiicke zubereitet in
Butter-Tomaten-Sahne-Currysauce, Gewiirze

Mutton Lababdar, Lammfleisch mit Zwiebeln,
Tomaten, Paprika, Knoblauch und Gewiirzen

1 Gemiisegericht
Dal (indisches Linsengericht)
Raita (Joghurt mit Gewiirze)

Paloureis (Basmatireis mit Gemiise und Gewiirze)
Salat, Papadum und Naan

17,90 €
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DESSERTS

INDISCHE DESSERTS

KULFI®

Hausgemachtes indisches Eis, mit
Mandeln, Pistazien und Kardamon
verfeinert, serviert mit Mangopiiree

590€

FIRNI °
Indisches Dessert
mit Safran und Pistazen

4,90 €

FRUIT CREAM °
Indischer Friichtesalat
mit Sahne und Mangocreme zubereiter

520€

MANGO CREAM ° 510€
Indische Mangocreme mit Niissen

und Kokosraspeln

BURFI ®" 4,50 €
Indische Milch-Mandel-Konfekt

GULAB JAMUN °" 5,90 €

Indisches Dessert aus
Milchpulver und kokosraspeln

600

601

602

603

604

Ei1s

TANDOORI MIX ° 6,90 €
Hausgemachtes indisches Eis auf

Sahne mit Mangocreme und Niissen
GEMISCHTES EIS? 5,50€
Je eine Kugel Vanille-, Schokolade- und
Erdbeer-Eis mit Sahne

FURST PUCKLER -BECHER °" 5,20 €

Vanille-, Schokolade- und
Ervdbeer-Eis mit Sahne, und Erdbeersauce

TUTTI-FRUTTI ° 590€
Verschiedene Eis-Sorten mit reichlich
Friichten und Sahne

NUSSKNACKER ° 590€

Walnusseis und Schokolade mit Sahne
und Walnussstiicken

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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PARTY - SERVICE

Sie feiern einen festlichen Anlass und mdchten
Ihre Giste #zu Hause mit Indischen Spezialitdten verwohnen?

Gerne beraten wir Sie und sorgen fiir den kulinarischen Hohepunkt Ihres Festes.

Sie withlen aus unserer Speisckarte die gewiinschien Gerichte aus.
Unser Tandoori-Team liefert dann die Speisen servierfertig, in Chating-Dish Behiltern, direkt und
bequem zu lhnen nach Hause.

CATERING-SERVICE

Auch in gréfierem Umfang sorgen wir fiir den richtigen
kulinarischen Rahmen. Sie wihlen mit uns die Zutaten fiir ein
reichhaltiges und abwechslungsreiches indisches Buffet.
Wir kiimmern uns aul” Wunsch auch um den Service
und Prasentation wihrend des Events.

Die Palette umfasst Indiens vielfiltige Kiiche:

Fleisch, Fisch und vegetarische Spezialititen von mild bis scharf
hier findet jeder lhrer Géste etwas nach seinem Geschmack.
Uberraschen Sie lhre Giste mit etwas Auflergewdhnlichem!

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne bei der Planung.

thr Tandoori Team

N o

Ky

Nahrwerte, Allergene & Zusatzstoffe: « Allergien und Zusatzstoffe (1,2,3) siehe Zusatzstoffe « Stoffe (A,B,C) oder Erzeugnisse, die Unvertraglichkeint auslosen
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INDISCHE GEWURZE

Die meisten Leute denken bei indischer Kilche an scharf abgeschmeckte Mahlzeiten, aber das Auf-
fiilligste an indischen Speisen ist die Vielfalt der verwendeten Gewiirzkombinationen. Das Wort
Curry bedeutet urspriinglich Sauce und ist je nach seiner Herkunft aus dem Norden oder Siiden In-
diens eine Mischung aus Koriander, Kreuzkiimmel, Chili, Ingwer, Kurkuma, Safran, Nelken, Kar-
damon und anderen Gewdirzen. Den meisten Gewiirzen werden auch folgende gesundheits- und
verdauungsitrdernde Eigenschaften zugeschrieben.

BOCKSHORNKLEESAMEN
Entziindungshemmend, vorbeugende Wirkung gegen Ab-
szesse, Blihungen, Geschwiire, blutreinigend und hilft
ber Nierenblutungen.

CHILI

Beruhigend fiir Herz und Kreislauf, emthiilt Vitamin C und
B, vermindert Arterienverkalkung und Thromboseneigung.

FENCHEL

Verdavungsfordernd, vorbeugend gegen Gelbsucht, Blasen-
steine, lindert Bauchschimerzen, Bauchkrimpfe und Bli-
hungen.

GARAM MASALA

Gewiirzmischung, die zu jedem Gericht individuell zusam-
mengestellt wird und aus bis zu 16 einzelnen Gewlirzen be-
stehen kann.

INGWER

Appetitanrecend, heilend bei Entziindungskrankheiten,
Riickenschmerzen, Fravenkrankheiien, Reisckrankhert, Mii-
digkeir, Migrine und Bronchitis

KARDAMON

Enthilt Vitamin A, 86, C, hilft gegen Mundgeruch, Verdau-
ungsheschwerden, Nervositit, Atembeschwerden, Erkiliung
und Heiserkeit.

KNOBLAUCH

Reich an Vitamin A, B und C, firdert die Durchblutung der
Herzkranzgefiille, senkt den Blutdruck, anregend bef Po-
renzschwiiche

KORIANDER
Wirke anregend auf die Verdauungsorgane, Aphrodisiakum.
KREUZKUMMEL

Verdavongsfreundlich, wirkt gegen Magen- und Darm-
krankheiten und gegen blasse Haui.

NELKEN

Antiseptisch, schmerzstillend bei Zahnschmerzen, wirki
gegen Entziindungen im Hals und Rachen sowie gegen
Mundgeruch.

PFEFFER

Appetitanregend, wirkt bernhigend auf die Magenwiinde

SAFRAN
Wirkt krampfstillend, magen- und herzschonend,
verdauungsfrenndlich.

STINKASANT

Appetitanregend, verdauungsfreundlich,
wirkt gegen Magenkrimpfe und Koliken.

ZIMT

Verdaummgsitrdernd, stresshemmend,
wirkt gegen Bauch- und Magenschmerzen.
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Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
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mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstdrker
geschwefelt

geschwdrzt

mit Phosphat

mit Milcheiweif} (bei Fleischerzeugnissen)
koffeinhaltig

chininhaltig

mit Stifungsmittel

gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

ST S Q

> 0 N o

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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